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Proyecto AMECA-CONACYT 317745
Difusion y divulgacion de la ciencia, tecnologia e
Innovacion de alimentos para el desarrollo sostenible
y seguridad alimentaria de México y el mundo
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ASOCIACION MEXICANA

DE CIENCIAS DE LOS ALIMENTOS A.C.




Etapal

Actividades y logros alcanzados en relacion con los
objetivos planteados.
En esta primera etapa, se logro desarrollar las
siguientes actividades/productos cumpliendo con
los compromisos establecidos en el provyecto:

Octubre-Noviembre 2021



Objetivo
El presente proyecto tiene el objetivo de apoyar al pais en la
busqueda de soluciones del objetivo de HAMBRE CERO través
de la cienciq, tecnologia, innovacion, educacion y la produccion
horizontal del conocimiento a todos los sectores del pais a
través de la divulgacion de la ciencia de los alimentos y temas
relacionados para el desarrollo sostenible y seguridad
alimentaria, cuyo objetivo es acercar la evidencia cientifica a la
sociedad de tal manera que la ciencia se vaya integrando
paulatinamente como una herramienta para la toma de
decisiones cotidianas de la sociedad, desde los consumidores,
cientificos, tecnologos, productores, empresarios, etc.



Por lo que el presente proyecto se basa en continuar con las
actividades de difusion y divulgacion de la ciencia, tecnologia e
innovacion de alimentos, con la organizacion de webinars,
Cursos, reuniones, congresos, seminarios, podcasts, videos,
boletines con acceso a todos los sectores sociales, en especial
buscando un acercamiento en las zonas rurales e indigenas del
pais a través de programas de seminarios y boletines
directamente en dichas zonas
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I. La organizacion, difusion y
divulgacion de cuatro
webinars enfocados en
procesamiento, nutriciony
vida saludable

FForo de Procesamiento de Alimentos y Nutricion:

Los edulcorantes y sus efectos en la alimentacion. Parte

1.
29 de Octubre de 2021
Foro de Procesamiento de Alimentos y Nutricion:

Los edulcorantes y sus efectos en la alimentacion. Parte
2.

25 de Noviembre de 2021
Webinar AMECA:

Avances de la Ciencia y Tecnologia de Alimentos en
México como estrategia de apoyo para la ODS de
HAMBRE CERO. Parte 1.

6-8 de Diciembre de 2021
Webinar AMECA:

Avances de la Ciencia y Tecnologia de Alimentos en
México como estrategia de apoyo para la ODS de
HAMBRE CERO. Parte 2.

6-8 de Diciembre de 2021

La Asociacién Mexicana de Ciencias de los Alimentos
@ LANA N y la Universidad de Guanajuato /A
le invitan al

FORO anaros s nmgaor

“LOS EDULCORANTES Y SUS EFECTOS EN LA ALIMENTACION

WEBINARS AMECA Dra. Susana Socolovsky

AVANCES DE LA CIENCIA Y TECNOLOG'A DE ALIMENTOS Consideraciones sobre la utiidad de edulcorantes no caloricos
EN MEXICO COMO ESTRATEGIA DE APOYO PARA LA ODS en la reformutacion de alimentos y bebidas. Impacto de la NOM

DE HAMBRE CERO 051 25 de noviembre de 2021
il on - as0 de suero de leche y Dra. Laura Marissa Islas Romero 04:00 P (Centro)

Uso, efecto y tendencia de los edulcorantes no calorncos en los
consumidores con y sin restri

infantil
]

on, asi como en la nutricion

Mo
Dr. Céav Oxum Lop( Z,
Ur i de G

VISITA WWW FACEBOOK,COM/ASOMEXCIEALI

La Asociacion Mexicana de Ciencias de los Alimentos
y la Universidad Auténoma de Coahuila
te invitan al

F@ @@ iﬁgg’g‘sl E\tlTMSTBIECION

“LOS EDULCORANTES Y SUS EFECTOS EN LA ALIMENTACION

2 Que se llevara a cabo el

29 de octubre de 2021
Dra. Adriana Gambaro ?
Percepcion del consumidor sobre Edulcorantes no 1 1 Ooam
nutriivos WEBINARS AMECA

AVANCES DE LA CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
EN MEXICO COMO ESTRATEGIA DE APOYO PARA LA ODS
DE HAMBRE CERO

MB Ehzabelh Nneto
R ntre oS edulcorantes no caloncos y e Moderador
SOOIepeso en 105 consumudores. Dra. Ménica Chavez Gonzalez

Dr. GQuintin Rascon Cruz
2 Sacarosa iIsomerasa del laboratono a la ndustna

6 AL 8 DICIEMBRE | FACEBOOK AMECA

/.4 o"" "
: o002, “% coNACYT
'Universidad g{:%:.: yh
ﬁtgganﬁ&}g C ‘.“CYT Loanca VISITA WWW, FACEBOOK,COM/ASOMEXCIEALI



Tematicas abordadas:

Alimentacion Saludable infantil y
adulta

Higiene Personal

Leche materna

LLa Dieta de la Milpa

Experiencias de seguridad
alimentaria en Chiapas: caso de
suero de leche y malanga

Tu cocina un lugar sustentable:
empieza hoy con cero desperdicio




III. La creacion de Boletines/Manuales en espanol y

tseltal distribuidos en los talleres y en las
plataformas de la AMECA.
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V. La discusion de la
ciencia y tecnologia de
alimentos a través de

v
M,

osoacde GRUPOS %’
mesas de trabajo, asi DE TRABAJO

como la participacion de
la AMECA en el Grupo AGENDA 2030
de Trabajo Hambre Cero <CEEs= @) i~ MExico

en BAMX de la AGENDA
2030.

HAMBRE CERO



Etapa 2

En esta segunda etapaq, se logro desarrollar las
siguientes actividades/productos cumpliendo con
los compromisos establecidos en el proyecto:

Septiembre-Diciembre 2022
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FoodLULL

10th Food Sclence,
Blotechnology & Safety Cangress

IRLDCAN ASIOCIATION OF 100D SCIINCT
Mientras Latin Food 2022 se prepara para nuestra conferencia
en persona en Puebla, México, hemos estado ocupados creando
oportunidades para involucrar a nuestra comunidad a través de
las Pre-Conferencias del Latin Food 2022

PRE-CONFERENCES WEBINAR - SESIONES SEPTIEMBRE

"Inocuidad alimentaria, clave
para mejorar la competitividad"
Dra. Norma Heredia

22 de Septiembre -4:00 PM
(Mexico Hora Centro)

https://forms.gle/zxmSqCMDGTpnEVC3A
Se entregara DIPLOMA dGnicamente al asistira 3
conferencias por mes

MC. Misael Reyes
Moderador

TE ESPERAMOS EN PUEBLA LATIN FOOD 2022

b l.com / amecaregistrogmail.com
ht(ps //amecamenx. mxlcongresosllathood-ZOZZl

gmail.com / amecaregistro@gmail.com
SiICAe, t =
“Coahuila g 5. Tmml?glm . g .,
R 5 Monterrey
0900, nces
7 i ’
/'%\< Ssiiise . St 20 Latinqnqq
/:\ﬁ ..... B2 /TN FOOd‘ULL
< 4 CONACYr RIXICO | o8 NOVINN 1003 M"M“"""
-mwﬂuwmm

Mientras Latin Food 2022 se prepara para nuestra conferencia
en persona en Puebla, México, hemos estado ocupados creando
oportunidades para involucrar a nuestra comunidad a través de

las Pre-Conferencias del Latin Food 2022

PRE-CONFERENCES WEBINAR - SESIONES AGOSTO

“Tecnologia asistida por
fermentacion en medio sélido
para la recuperacion de
compuestos antioxidantes”

Dr. Juan Buenrostro
25 de Agosto - 4:00 PM

(Mexico Hora Centro)

https://forms.gle/hNUazAtbq9AFVPDQA
Se entregara DIPLOMA danicamente al asistira3
conferencias por mes

Dr. Ménica Chavez
Moderator

TE ESPERAMOS EN PUEBLA LATIN FOOD 2022

b gmail.com / amecaregistrogmail.com
https://amecamex.mx/congresos/latin-food-2022/

bresi il.com / amecaregistro@gmail.com
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FoodLULL

10th Food Science,
Blotechnology & Safety Congress

IREKA ASIOCATION Of 1000 SOINGH
Mientras Latin Food 2022 se prepara para nuestra conferencia
en persona en Puebla, México, hemos estado ocupados creando
oportunidades para involucrar a nuestra comunidad a través de
las Pre-Conferencias del Latin Food 2022

PRE-CONFERENCES WEBINAR - SESIONES SEPTIEMBRE

"Funcionalizacion de almidén
y proteina de harinas de
granos enteros utilizando la
extrusion”

Dr. Erick Heredia
1 de Septiembre - 4:00 PM

(Mexico Hora Centro)

https://forms.gle/ecSfNuyH4X2vWSrP9
Se entregara DIPLOMA dGnicamente al asistira 3
conferencias por mes

Dra. Esther Pérez
Moderador

TE ESPERAMOS EN PUEBLA - LATIN FOOD 2022

b il.com / amecaregistrogmail.com
ht(ps //amecamenx.! mxlcongresoslla!m-food-ZOZZI
l.com /

4 egistro@gmail.com
spsres
Universidad % %
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T Monterrey
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(ameca) > TR e
) COMCYT RTRTCo TeTs NOVITNNRE 1971 sy oty
WLEKAN ASKOCIATION OF 100 SGNCH

Mientras Latin Food 2022 se prepara para nuestra conferencia
en persona en Puebla, México, hemos estado ocupados creando
oportunidades para involucrar a nuestra comunidad a través de

las Pre-Conferencias del Latin Food 2022

PRE-CONFERENCES WEBINAR - SESIONES OCTUBRE

Ingenieria de Alimentos
contribuciones y retos: salud, medio
ambiente y calidad de vida

Dr. Jorge Welti
OCTUBRE 6 - 4:00 PM

(HORA CENTRO, MEXICO)

Elis

{0

https://forms.gle/LSbxXExdud7ppf1)7
Se entregara DIPLOMA Gnicamente al asistira3
conferencias por mes

Dra. Celeste Ibarra
Moderador

TE ESPERAMOS EN PUEBLA LATIN FOOD 2022

l.com / amecaregistrogmail.com
hnps //amecamex.! mxlcongresoslla!m-food~2022/

l.com / amecaregistro@gmail.com

oMCAC, "
Universidad
Auténoma \ {38 )
< Coahuila s Tecnologico > =
¥ de Monterrey
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. ST FoodLULL
CONACYT i werwemaman T
IRLDCAN ASIOCIATION OF 100D SCHNCE
Mientras Latin Food 2022 se prepara para nuestra conferencia
en persona en Puebla, México, hemos estado ocupados creando
oportunidades para involucrar a nuestra comunidad a través de
las Pre-Conferencias del Latin Food 2022

PRE-CONFERENCES WEBINAR - SESIONES SEPTIEMBRE

"Modulacion de propiedades
tecnolégicas de productos lacteos
por procesos no térmicos”
Dr. Héctor Ruiz
14 de Septiembre - 4:00 PM
(Mexico Hora Centro)

El21E

=¥

https://forms.gle/hsakKKerKgxFaeMy38
Se entregara DIPLOMA dGnicamente al asistira 3
conferencias por mes

Dr. Armando Robledo
Moderador

TE ESPERAMOS EN PUEBLA - LATIN FOOD 2022

il.com / amecaregistrogmail.com
ht(ps //amecamenx.! mxlcongresoslla!m-food-ZOZZI
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g egistro@gmail.com
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T Som vesa Sckencs,
IRLCAN A53OCIATION OF 100D SCHNCTL
Mientras Latin Food 2022 se prepara para nuestra conferencia
en persona en Puebla, México, hemos estado ocupados creando
oportunidades para involucrar a nuestra comunidad a través de
las Pre-Conferencias del Latin Food 2022

PRE-CONFERENCES WEBINAR - SESIONES NOVIEMBRE
0 T

Mesa de discusion: Los insectos comestibles de Mexico un recurso
patrimonial, nutritivo y gastronémico.
Dra. Celeste Ibarra, Dra. Rebeca Monroy y Chef, Dra. Beverly Ramos

NOVIEMBRE 3 -4:00 PM
(HORA CENTRO MEXICO)

Dr. César Ozuna
Moderador https://forms.gle/Bn49P)Ke8xTMizWZ7
Se entregara DIPLOMA Gnicamente al asistir a 3 conferencias por mes

TE ESPERAMOS EN PUEBLA LATIN FOOD 2022

----- g l.com / amecaregistrogmail.com
https //amecamex.! mxlcongresos/la!m -food-2022/

l.com / amecaregistro@gmail.com

Universidad % ) @
Auténoma

< Coahuila Tecnols
Y I

I. La organizacion,
difusiony
divulgacion de
webinars enfocados
en procesamiento de
alimentos, nutricion
y vida saludable

12 Pre-conferencias LATIN FOOD
2022




Concurso gastronomico en Cuatro Ciénagas
Coahuila como una estrategia para la Seguridad
y Antropologia Alimentaria.

Foro: Procesamiento de alimentos y nutricion.
Mérida-Yucatan.

Ciclo de conferencias reserva ecologica
Cuxtal. Comisaria de Lomas-Yucatan.

Conmemoracion del dia mundial de la
alimentacion: SEMANA ACADEMICA dela
Licenciatura en Ingenieria en Alimentos,
Universidad de Guanajuato.

Taller sobre produccion, consumo y
propiedades nutricionales de setas.

Curso KIDS: La Ciencia y los Alimentos.

Seminario Internacional “Biomoléculas de
interés para la industria alimentaria,
farmacéutica y agroalimentaria”

Taller: “Enriquecimiento Nutrimental de
Tortilla de Maiz a Base de Fuentes Vegetales,
Una Estrategia para la Seguridad Alimentaria y
el Hambre Cero en México”



II. La organizacion y desarrollo
de actividades presenciales para
la divulgacion de la ciencia,
tecnologia e innovacion de
alimentos para lograr acceso
universal del conocimiento a
todos los sectores sociales de

Meéxico
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