DIVISION DE CIENCIAS DE LA VIDA
CAMPUS IRAPUATO-SALAMANCA

INGENIERIA EN ALIMENTOS
SEMANA ACADEMICA 2023

FORO PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y

NUTRICION:

JUNTOS POR UNA ALIMENTACION SALUDABLE
Y SUSTENTABLE PARA NUESTRO PLANETA
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Las y los estudiantes, docentes y administrativos del Programa Educativo de la
Licenciatura en Ingenieria en Alimentos hacen una extensa y calurosa invitacion a
toda la comunidad estudiantil y egresados a su SEMANA ACADEMICA donde se
conmemorara, como cada afio, el dia mundial de la alimentaciéon y orgullosamente
el 41 aniversario de nuestro programa educativo. En este aflo 2023, la semana
académica constara de actividades académicas, cientificas, culturales, deportivas y
recreativas, asi como el Foro procesamiento de alimentos y nutricion en

colaboracion con La Asociacion Mexicana de Ciencia de los Alimentos A.C.
ATENTAMENTE

Dr. César Ozuna Lépez

Director del Departamento de Alimentos

Dr. Julian Andrés Gémez Salazar
Coordinador del Programa Educativo

Licenciatura en Ingenieria en Alimentos
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PROGRAMA GENERAL

09:00 - 09:30

09:30 - 13:00

13:10 - 15:00

09:00 - 10:00

08:00 - 13:00

10:00 - 13:00

13:00 - 15:00

09:00 - 10:00

08:00 —12:00

09:00 - 12:00

12:10 - 14:00

14:10 - 15:00

Inauguracion de la Semana Académica de Ingenieria en Alimentos
Explanada, Complejo 2, Division de Ciencias de la Vida UG

Foro de Procesamiento de Alimentos y Nutricion AMECA-CONAHCYT
Toma de Protesta Seccion Estudiantil BEE-SAIA (AMECA)
Auditorio Ay B, Complejo 2, Division de Ciencias de la Vida UG

Concurso Interuniversitario de Innovacién en Alimentos
Explanada, Complejo 2, Division de Ciencias de la Vida UG

Conferencia: Los alimentos, el colon y la microbiota
Dra. Mercedes Guadalupe Lépez Pérez
Auditorio A, Complejo 2, Divisién de Ciencias de la Vida UG

Taller de Chocolateria (M. A. Leticia Pérez Becerra)
Planta Piloto, Complejo 1, Division de Ciencias de la Vida UG

Curso Infantil: jDescubre como la fermentaciéon hace magia en tu
pizzal

Cancha Deportiva y Taller de Panificacion, Complejo 1, Division de
Ciencias de la Vida UG

Mesa de Egresados
Auditorio A, Complejo 2, Divisiéon de Ciencias de la Vida UG

Conferencia: Procedimiento administrativo en la regulacién sanitaria de
alimentos

Dr. Juan Manuel Guerrero Villafafia

Auditorio A, Complejo 2, Division de Ciencias de la Vida UG

Taller de Confiteria (M. A. Leticia Pérez Becerra)
Planta Piloto, Complejo 1, Division de Ciencias de la Vida UG

Curso Infantil: jDescubre como la fermentaciéon hace magia en tu pizza!
Cancha Deportiva y Taller de Panificacion, Complejo 1, Division de Ciencias
de la Vida UG

Torneo de Quemados y Futbol Inflable
Cancha Deportiva, Complejo 1, Division de Ciencias de la Vida UG

Torneo de Voleibol
Cancha Deportiva, Complejo 1, Division de Ciencias de la Vida UG



PROGRAMA GENERAL

09:00 - 10:00
10:00 - 11:30
12:00 - 14:00
09:00 - 10:00
10:00 - 12:00
11:30 - 12:00
12:10 - 14:00
14:00 - 14:30

19:00 - 2:00
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Conferencia: Del caos nace el emprendimiento y de la inspiracion el
liderazgo

I.A. Stephanie Conejo Vieyra

Auditorio A, Complejo 2, Division de Ciencias de la Vida UG

100 Ingenieros en Alimentos Dijeron
Auditorio Ay B, Complejo 2, Division de Ciencias de la Vida UG

Rally Deportivo
Complejo 1y 2, Division de Ciencias de la Vida UG

Conferencia: Alimentacion saludable a través de sistemas
alimentarios sostenibles

Dra. Luz Elvia Vera Becerra

Auditorio A, Complejo 2, Divisiéon de Ciencias de la Vida UG

Feria de Nutricion
Explanada, Complejo 2, Divisién de Ciencias de la Vida UG

Fin de la Colecta Alimentaria “Juntos Contra el Hambre”
Explanada, Complejo 2, Divisién de Ciencias de la Vida UG

Concurso de Talentos
Explanada, Complejo 2, Divisién de Ciencias de la Vida UG

Premiacién y Clausura
Explanada, Complejo 2, Divisién de Ciencias de la Vida UG

Cena Baile
VALMAIN Casa de Eventos, Irapuato Gto.
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INGENIERIA EN ALIMENTOS
S A NA A CADEMICA 2023

" FORO PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS
Y NUTRICION:
JUNTOS POR UNA ALIMENTACION
Sl e lR el oS\ ST BN T A B L E—PARA
NUESTRO PLANETA

PROGRAMA DE
CONFERENCIAS
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SEMANA ACADEMICA 2023
INGENIERIAEN ALIMENTOS

Y NUTRICION:
juntos por una alimentacién saludable
y sustentable para nuestro planeta

' FORO PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS

LOS ALIMENTOS, EL COLON
Y LA MICROBIOTA

DRA. MERCEDES 'GUADALUPE

LOPEZ PEREZ
CINVESTAV IPN-IRAPUATO

10 DE OCTUBRE 2023
09:00 a 10:00 am

Auditorio A del Complejo 2
Division de Ciencias de la Vida
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SEMANA ACADEMICA 2023
INGENIERIA EN ALIMENTOS

Y NUTRICION:
juntos por una alimentacién saludable
y sustentable para nuestro planeta

' FORO PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS

PROCEDIMIENTO ADMINISTRATIVO

EN LA REGULACION
SANITARIA DE ALIMENTOS

DR. JUAN MANUEL GUERRERO

VILLAFANA
GOBIERNO DEL ESTADO DE
GUANAJUATO

11 DE OCTUBRE 2023
09:00 a 10:00 am

Auditorio A del Complejo 2
Division de Ciencias de la Vida
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SEMANA ACADEMICA 2023
INGENIERTA EN ALIMENTOS

Y NUTRICION:
juntos por una alimentacién saludable

y sustentable para nuestro planeta

“ FORO PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS

DEL CAOS NACE EL

EMPRENDIMIENTO Y DE LA
INSPIRACION EL LIDERAZGO

STI ANIE CONEJO

12 DE OCTUBRE 2023
09:00 a 10:00 am

Auditorio A del Complejo 2
Division de Ciencias de la Vida
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SEMANA ACADEMICA 2023
INGENIERIA EN ALIMENTOS

Y NUTRICION:
juntos por una alimentacién saludable
y sustentable para nuestro planeta

' FORO PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS

ALIMENTACION SALUDABLE

A TRAVES DE SISTEMAS
ALIMENTARIOS SOSTENIBLES

DRA. LUZ ELVIA VERA
BECERRA

UNIVERSIDAD DE GUANAJUATO

13 DE OCTUBRE 2023
09:00 a 10:00 am

Auditorio A del Complejo 2
Division de Ciencias de la Vida

(. ' \
"R @ @l a
WAt CONAHCYT  wowecs



INGENIERIA EN ALIMENTOS
S A NA A CADEMICA 2023

" FORO PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS
Y NUTRICION:
JUNTOS POR UNA ALIMENTACION
Sl e lR el oS\ ST BN T A B L E—PARA
NUESTRO PLANETA

FORO DE
PROCESAMIENTO DE

ALIMENTOS Y NUTRICION
AMECA-CONAHCYT
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ASOCIACION MEXICANA

AUDITORIO A, DIVISION DE
== CIENCIAS DE LA VIDA, UG.

Proyecto AMECA-CONAHCYT: avances y retos "'I"" -
Sustentabilidad y nutricion, desafios parael _
futuro de la nixtamalizacion.

Biodisponibilidad de proteinas.

Mesa redonda: situacion actual de la

divulgacion de la ciencia y tecnologia de los
alimentos en México.

Toma de protesta de la Secciéon Estudiantil BEE-
SAIA de la Universidad de Guanajuato.

Proyecto AMECA-CONACYT 317745:
Difusion y divulgacion de la ciencia, tecnologia e innovacion de alimentos
8 para el desarrollo sostenible y seguridad alimentaria de México y el mundo.

universidad @£ %
IBERO (@ sz {30, 435

TECNOLOGICO it & ' 557 & >
NACIONAL DE MEXICO CONAHCYT




INGENIERIA EN ALIMENTOS
S A NA A CADEMICA 2023

" FORO PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS
Y NUTRICION:
JUNTOS POR UNA ALIMENTACION
Sl e lR el oS\ ST BN T A B L E—PARA
NUESTRO PLANETA -
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PROGRAMA

Horario Actividad Ponente
Proyecto AMECA-CONAHCYT: avances | O/~ Rosa  Maria
L ) Rodriguez Jasso (AMECA,
09:30-10:10 |y retos para la soberania alimentaria en _ _ i
México Universidad  Autbnoma
' de Coahuila)
. o ’ Dra. Esther Pérez Carrillo
1010-10:50 | >ustentabiidad 1y nutricion, -desafios | \\\ecn Tecnolsgico de
para el futuro de la nixtamalizacion
Monterrey)
Sedepenlilided  ce  eicies q| D TR ks
. . Mares (AMECA, Instituto
10:50 - 11:30 | maximo  aprovechamiento de los L .
. Tecnolégico Superior de
alimentos .
Guanajuato).
. ., Dr. Gilber Vela Gutiérrez
Mesa redonda: situacion actual de la . .
. . . .| (AMECA, Universidad de
11:30 - 12:30 | divulgacion de la ciencia y tecnologia | . .
. . Ciencias y Artes de
de los alimentos en México .
Chiapas).
Toma de protesta de la Seccion _ -,
Estudiantil BEE-SAIA de la Universidad | D S1oef Vela Gutierrez
: . (AMECA, Universidad de
12:30-13:30 | de Guanajuato para incorporarse a la | . _
L, . S Ciencias y Artes de
Asociacion Mexicana de Ciencia de los ol
Alimentos A. C. pas).
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UNIVERSIDAD DE
GUANAJUATO

INGENIERIA EN ALIMENTOS
S A NA A CADEMICA 2023

" FORO PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS
Y NUTRICION:

o <X JUNTOS POR UNA ALIMENTACION
' ;}*/ﬁ} D A e S TENTABLE PARA
7. NUESTRO PLANETA :

"
-

CONCURSO
INTERUNIVERSITARIO DE
INNOVACION EN
ALIMENTOS
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INGENIERIA EN ALIMENTOS
S A NA A CADEMICA 2023

" FORO PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS
Y NUTRICION:
<" JUNTOS POR UNA ALIMENTACION
4*; Sl e lR el oS\ ST BN T A B L E—PARA
NUESTRO PLANETA -

CONVOCATORIA

El Departamento de Alimentos de la Division de Ciencias de la Vida del Campus
Irapuato-Salamanca de la Universidad de Guanajuato en conjunto con la Asociacion
Mexicana de Ciencia en Alimentos A.C dentro del marco de actividades de la
Semana de Alimentos 2023:

Convocan a

Estudiantes de educacion superior a nivel de licenciatura que se encuentren inscritos
en programas relacionados con la agroindustria (Ingenieria en alimentos, Ingenieria
en Industrias Alimentarias, Biotecnologia, Agroindustrial, etc.) a presentar propuestas
innovadoras de alimentos saludables semiprocesados o procesados.

El objetivo del concurso es proponer alimentos saludables y nutritivos, asi como
promover la creatividad y la innovacion en el desarrollo de productos
semiprocesados o procesados dirigidos hacia una alimentacion sostenible. A través
de este concurso, se busca concientizar a la poblacién estudiantil sobre la
importancia de una produccion innovadora de alimentos saludables que respete la
biodiversidad y sea de bajo impacto ambiental, asi mismo, contribuir a los ejes
estratégicos para el cumplimiento del Objetivo 2 “Hambre Cero” y Objetivo 3 “Salud
y bienestar” de la Agenda 2030 de la ONU para el Desarrollo Sostenible.

CONAHCYT




INGENIERIA EN ALIMENTOS
S A NA A CADEMICA 2023

" FORO PROCESAMIENTO EN ALIMENTOS
Y NUTRICION:
JUNTOS POR UNA ALIMENTACION
Sl e lR el oS\ ST BN T A B L E—PARA
NUESTRO PLANETA -

A. Bases

1. Podran participar estudiantes de nivel licenciatura que se encuentren
debidamente inscritos en el semestre o cuatrimestre vigente

2. La participacion podra ser individual o en equipo (maximo 4 personas).

& El registro se realizara a través del enlace
https://forms.office.com/r/04mBMh3ub6t

4.  Los participantes contaran con mobiliario (1 mesa y 2 sillas) y mampara para el
montaje de su presentacion.

5. Contaran con 10 minutos de presentacion del producto y 5 minutos de
preguntas y respuestas por parte del jurado calificador, el cual sera integrado
por especialistas en el area de innovacion y desarrollo de alimentos.

B. Parametros de evaluacién
Durante la presentacion oral, los participantes deberan hacer énfasis en:

1. Innovacién y descripcion de la propuesta. Identificar y describir de manera
clara y concisa el producto especificando el objetivo y el efecto positivo en el
sector alimentario. Asi mismo, describir en forma clara la novedad y propuesta
de valor, asi como la validacién de sus beneficios, ventajas competitivas,
contribucién en la solucion del problema identificado y contextualizando su
aplicacion para su posible posicionamiento y aceptacién en el mercado.

2. Factibilidad técnica. Determinar los requerimientos necesarios basicos para
que el producto pueda implementarse a partir de una produccion escalable,
considerando un diagrama de flujo de operaciones.
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https://forms.office.com/r/04mBMh3u6t

INGENIERIA EN ALIMENTOS
S A NA A CADEMICA 2023

FORO PROCESAMIENTO EN ALIMENTOS
Y NUTRICION:
JUNTOS POR UNA ALIMENTACION
Sl e lR el oS\ ST BN T A B L E—PARA
NUESTRO PLANETA -

El desarrollo del producto cumple con la normatividad nacional e internacional
vigente, desde su elaboraciéon hasta su validacion para la prueba de concepto y
presentacion en el envasado. Asi mismo, muestra el impacto en el sector
estratégico en el desarrollo sostenible para una alimentacion nutritiva.

3. Modelo negocios basico (Modelo Canvas). Determinar y crear el modelo
innovador con el objetivo de generar valor para los clientes, definiendo y
creando el modelo de negocio basico a través de cuatro grandes areas (los
clientes, la oferta, la infraestructura y la viabilidad econémica como el costo de
produccion del producto y precio de venta). Puede hacer uso del anexo.

4. Presentacion y degustacion del producto. Presenta un correcto desarrollo de
producto y/o prueba de concepto, que permite visualizar su escalabilidad y
repetibilidad, cumpliendo con la originalidad, creatividad, y funcionalidad (viable
desde el punto de vista técnico y econdmico. Asi mismo, muestra un valor
agregado significativo en comparacion con las soluciones existentes, y los
beneficios para los usuarios son claros y evidentes a través de la degustacion
del producto.

C. Premiacidén

1. Todas y todos los participantes y asesores del proyecto recibiran constancia de
participacion
2. Sereconocerany premiaran los tres primeros lugares
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INGENIERIA EN ALIMENTOS
S A NA A CADEMICA 2023

" FORO PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS
Y NUTRICION:
JUNTOS POR UNA ALIMENTACION
Sl e lR el oS\ ST BN T A B L E—PARA
NUESTRO PLANETA -

D. Fechasimportantes

Actividad Fecha
1. Emision de la
convocatoria e Lunes 11 de septiembre del 2023

Inscripciones en linea
1.  Cierre de inscripciones
en linea

Jueves 5 de octubre del 2023

Lunes 9 de octubre del 2023. Explanada del
Edificio Blanco del Complejo 2. Divisidn de
Ciencias de la Vida del Campus lrapuato-
Salamanca de la Universidad de Guanajuato.
Lunes 9 de octubre del 2023. Auditorio A del
Complejo 2. Division de Ciencias de la Vida del
Campus Irapuato-Salamanca de la Universidad
de Guanajuato.

1. Presentaciony
degustacion del
producto

1. Premiacion

E. Informes e inscripciones

Para mayores informes con C. Luis Angel Frausto Diaz al correo
la.fraustodiaz@ugto.mx o al teléfono 4772309893.

G

Vregecte

+CONAHCYT



mailto:la.fraustodiaz@ugto.mx

UNIVERSIDAD DE
GUANAJUATO

INGENIERIA EN ALIMENTOS
S A NA A CADEMICA 2023
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CURSO INFANTIL:
iDESCUBRE COMO LA
FERMENTACION HACE
MAGIA EN TU PIZZA!




CURSO INFANTIL:
iDESCUBRE COMO LA FERMENTACION
~ HACE MAGIA EN TU PIZZA!

AM ECA

© CANCHA DEPORTIVA DEL COMPLEJO 1 DE LA
" DIVISION DE CIENCIAS DE LA VIDA,
~ UNIVERSIDAD DE GUANAJUATO.

10 DE OCTUBRE IO AM l PM
11 DE OCTUBRE: 09 AM - 12 PM

iCURSO GRATUITO, INCLUYE
MATERIALES E INSUMOS!

Proyecto AMECA-CONAHCYT 317745

Difusién y divulgacion de la ciencia, tecnologia e innovacion de °
alimentos para el desarrollo sostenible y seguridad alimentaria de
México y el mundo.

+ CONAHCYT CONAHCYT



INGENIERIA EN ALIMENTOS
S A NA A CADEMICA 2023

" FORO PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS
Y NUTRICION:
JUNTOS POR UNA ALIMENTACION
Sl e lR el oS\ ST BN T A B L E—PARA
NUESTRO PLANETA

El curso esta dirigido al publico infantil y se llevara a cabo en la Cancha
Deportiva del Complejo 1 de la Division de Ciencias de la Vida, Universidad de
Guanajuato. Irapuato, Gto. El curso es gratuito, incluye los materiales e insumos
para la elaboracion de la pizza. El curso se llevara en las siguientes fechas:

* 10 de octubre 2023: 10 a 13 horas
» 11 de octubre 2023: 09 a 12 horas

El objetivo del curso es conocer los procesos fermentativos que existen en la
elaboracion de la pizza. Ademas, se busca despertar el interés en las nifias y
niflos de México por la ciencia y tecnologia de los alimentos.

Mayores informes:
Dr. César Ozuna Lépez
L. N. Vanessa Baez Gutiérrez
v.baezgutierrez@ugto.mx

.
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INGENIERIA EN ALIMENTOS
S A NA A CADEMICA 2023

" FORO PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS
Y NUTRICION:
JUNTOS POR UNA ALIMENTACION
Sl e lR el oS\ ST BN T A B L E—PARA
NUESTRO PLANETA -

TALLERES
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SEMANA ACADEMICA 2023
INGENIERIA EN ALIMENTOS

Y NUTRICION:
juntos por una alimentacién saludable
y sustentable para nuestro planeta

o FORO PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS

CHOCOLATERIA

MA.LE "”BLM« ﬂ’i’ﬁ“@’%%:;z BECERRA
CENTRO INTERDISCIPLINARIO DE
CAPACITACION ALIMENTARIA

10 DE OCTUBRE 2023
08:00 a 13:00 pm

Planta piloto de Alimentos, Complejol
Division de Ciencias de la Vida
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SEMANA ACADEMICA 2023
INGENIERIA EN ALIMENTOS

Y NUTRICION:
juntos por una alimentacién saludable
y sustentable para nuestro planeta

o FORO PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS

CONFITERIA

MA.LE "”BLM« ﬂ’i’ﬁ“@’%%:;z BECERRA
CENTRO INTERDISCIPLINARIO DE
CAPACITACION ALIMENTARIA

11 DE OCTUBRE 2023
08:00 a 12:00 pm

Planta piloto de Alimentos, Complejol
Division de Ciencias de la Vida
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INGENIERIA EN ALIMENTOS
S A NA A CADEMICA 2023

FORO PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS
Y NUTRICION:
JUNTOS POR UNA ALIMENTACION
Sl e lR el oS\ ST BN T A B L E—PARA
NUESTRO PLANETA

ACTIVIDADES
RECREATIVAS Y
DEPORTIVAS
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INGENIERIA EN ALIMENTOS
S A NA A CADEMICA 2023

" FORO PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS
Y NUTRICION:
JUNTOS POR UNA ALIMENTACION
Sl e lR el oS\ ST BN T A B L E—PARA
NUESTRO PLANETA

CONVOCATORIA
TORNEO DE QUEMADOS

El torneo de quemados se llevara a cabo el dia miércoles 11 de octubre
del 2023, dentro de las instalaciones de la Divisién de Ciencias de la Vida,
en complejo 1 de 12:10 a 14:00 horas.

iRegistrate a la brevedad!

Evento abierto a todas las carreras E%
Mayores informes: E
Dra. Luz E. Casados Vazquez
edith.casados@ugto.mx Link de inscripcion
Luis Angel Frausto Diaz
la.fraustodiaz@ugto.mx

CONAHCYT “’
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TORNEO DE QUEMADOS
BASES GENERALES

+ Eltorneo de quemados tiene como objetivo promover el deporte
en todas y todos los participantes; ademas de que se busca
crear un ambiente de compafierismo y fortalecer la habilidad de
trabajar en equipo.

* La competencia se podra desarrollar en diferentes areas
personales y fomentara en las y los participantes valores muy
Importantes como fraternidad, servicio, respeto, paciencia e
identidad.

+ Paralasy los participantes de otras carreras u otras instituciones
podran disfrutar de un tiempo de calidad y convivencia
buscando formar lazos entre carreras y exhibir la forma en la que
se relaciona el alumnado. Cada equipo podra registrarse en un
formulario y poniendo un capitan de equipo.

* Antes de inicilar se contard con unas actividades de
calentamiento para evitar posibles complicaciones musculares
o lesiones

G
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INGENIERIA EN ALIMENTOS
S A NA A CADEMICA 2023

Y NUTRICION:

JUNTOS POR UNA ALIMENTACION

Sl e lR el oS\ ST BN T A B L E—PARA
NUESTRO PLANETA

FORO PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS

CONVOCATORIA
TORNEO DE VOLEIBOL
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El torneo de voleibol se llevara a cabo el dia miércoles 11 de octubre del
2023, dentro de las instalaciones de la Divisidn de Ciencias de la Vida, en

complejo 1 de 14:00 a 16:00 horas

iRegistrate a la brevedad!

Evento abierto a todas las carreras

Mayores informes:

Dra. Luz E. Casados Vazquez
edith.casados@ugto.mx
Luis Angel Frausto Diaz
la.fraustodiaz@ugto.mx

Link de inscripcion

.
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TORNEO DE VOLEIBOL
BASES GENERALES

+ Eltorneo de voleibol tiene como objetivo promover el deporte en
todas y todos los participantes; ademas de que se busca crear
un ambiente de compafierismo y fortalecer la habilidad de
trabajar en equipo.

* La competencia se podra desarrollar en diferentes areas
personales y fomentara en las y los participantes valores muy
Importantes como fraternidad, servicio, respeto, paciencia e
identidad.

+ Paralasy los participantes de otras carreras u otras instituciones
podran disfrutar de un tiempo de calidad y convivencia
buscando formar lazos entre carreras y exhibir la forma en la que
se relaciona el alumnado.

+ Cada participante podra registrarse en un formulario y se
realizaran los equipos de manera aleatoria para promover que
las distintas generaciones interactuen entre ellas.

* Antes de inicilar se contard con unas actividades de
calentamiento para evitar posibles complicaciones musculares
o lesiones.

G

.
CONAHCYT ‘e




) Dt
(€] 10O

INGENIERIA EN ALIMENTOS
S A NA A CADEMICA 2023

" FORO PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS
Y NUTRICION:
&, Ty JUNTOS POR UNA ALIMENTACION
%é’; e T e e e N AL E PARA
S NUESTRO PLANETA :

CONVOCATORIA

CONCURSO DE CONOCIMIENTOS
“100 INGENIEROS DIJERON”

¢

<>

<>

El concurso de conocimientos se llevara a cabo el dia jueves 12 de octubre de
2023, dentro de las instalaciones de la Division de Ciencias de la Vida en el
auditorio A del complejo 2 de 10:00 a 11:30 horas.

iRegistrate a la brevedad!

Mayores informes:
Dra. Ma. Cristina del Rincén Castro
cdelrincon@ugto.mx
Dr. Everardo Mares Mares
e.maresmares@ugto.mx
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CONCURSO DE CONOCIMIENTOS
BASES GENERALES

. El concurso de conocimientos es una oportunidad para estimular la
participacion y el trabajo en equipo entre estudiantes del programa de
Ingenieria en Alimentos que se imparte en la Division de Ciencias de la
Vida.

. Las y los estudiantes de licenciatura podran participar en equipos de
hasta 4 personas. Las y los estudiantes que integran el equipo pueden ser
de inscripcidbn mixta y deberan comprobarlo previo al inicio de la
competencia: credencial vigente de estudiante y credencial de elector.
Cada equipo tendra un representante, el cual debera realizar la
inscripcion del equipo.

. Se evaluaran conocimientos de ingenieria, ciencia y tecnologia de
alimentos. Los equipos se enfrentaran en diferentes rondas de preguntas
hasta alcanzar el mayor puntaje de acuerdo a las respuestas mas
populares de 100 ingenieros en alimentos.

. Se premiara a los tres primeros lugares con reconocimiento individual.
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Y NUTRICION:

JUNTOS POR UNA ALIMENTACION
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FORO PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS

CONVOCATORIA
RALLY DEPORTIVO

El rally deportivo se llevara a cabo el dia jueves 12 de octubre de 2023
dentro de las instalaciones de la Division de Ciencias de la Vida, en
complejo 1y 2 de 12:00 a 14:00 horas

iRegistrate a la brevedad!

Mayores informes:

Dra. Luz E. Casados Vazquez
edith.casados@ugto.mx
Luis Angel Frausto Diaz

la.fraustodiaz@ugto.mx
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RALLY DEPORTIVO
BASES GENERALES

+ El rally deportivo es una oportunidad para estimular la participacion, la
creatividad y la actividad fisica entre las y los estudiantes de las distintas
carreras que imparte la Division de Ciencias de la Vida.

* La competencia se podra desarrollar en diferentes areas personales vy
fomentara en las y los participantes valores muy importantes como:
fraternidad, servicio, respeto, paciencia e identidad.

+ Para las y los participantes de otras carreras u otras instituciones podran
disfrutar de un tiempo de calidad y convivencia buscando formar lazos entre
carreras y exhibir la forma en la que se relaciona el alumnado.

+ Cada participante se registrara en un formulario y podran formar sus
propios equipos mixtos (maximo de 4 personas y conformado por 2 hombres
y 2 mujeres). Sin embargo, si el participante no cuenta con equipo, se le
apoyara para incorporarse a alguno. Lo importante es la convivencia.

* Antes de iniciar se contara con unas actividades de calentamiento para evitar
posibles complicaciones musculares o lesiones.
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CONVOCATORIA

COLECTA DE VIiVERES
EN APOYO A LA FUNDACION ALUCCA

ALUCCA®

Asociacion de lucha contra el
cdancer en Nifios AC.

La colecta se llevara a cabo del dia lunes 14 de septiembre al viernes 13 de
octubre del 2023, dentro de las instalaciones de la Division de Ciencias de la
Vida, en la planta piloto del complejo 2 de 09:00 a 13:00 horas.

Mayores informes:
Emily Anaid Rizo Muioz
ea.rizomunoz@ugto.mx
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COLECTA DE VIiVERES
BASES GENERALES

La Licenciatura en Ingenieria en Alimentos convoca a la colecta de
viveres para comunidades de escasos recursos.

La entrega sera el dia viernes 13 de octubre por parte de nuestro
Comité de organizacion de la semana de alimentos.
¢, Qué articulos puedo llevar?

Alimentos enlatados como frijoles, atun, sardinas, chiles, verduras,
frutas.

Articulos de higiene personal: Jabén, shampoo, papel higiénico.

Por cada 5 articulos o0 més, se otorgaran 6 créditos
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Y NUTRICION:

JUNTOS POR UNA ALIMENTACION

Sl e lR el oS\ ST BN T A B L E—PARA
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FORO PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS

CONVOCATORIA
TALENTO ARTISTICO

S

El concurso de talentos se llevara a cabo el dia viernes 13 de octubre
de 2023, dentro de las instalaciones de la Division de Ciencias de la

Vida en la explanada del complejo 2 de 12:00 a 14:00 horas

iRegistro abierto a todas las carreras!

S A ]

Mayores informes: e
Dra. Ma. Cristina del Rincén Castro

cdelrincon@ugto.mx
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Link de inscripcion
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TALENTO ARTISTICO

BASES GENERALES

. La competencia se podra desarrollar en diferentes areas artisticas: musica,
baile, arte visual, arte teatral y circense. Estas se subdividen en interpretacién
solista y de banda, acrobacia, malabarismo, imitacidn, actuaciéon y comediante
y baile libre.

. Para las y los participantes con pintura, dibujo y/o fotografia se realizara el
concurso a manera de exposicion de galeria.

. Cada participante podra registrarse en una sola categoria y hard efectiva su
postulacion entregando sus datos correspondientes, asi como su material de
apoyo al encargado del registro.

. El jurado estard conformado por profesionales de las artes involucradas,
pudiendo ser o no profesoras y profesores de la Division. El jurado sera el
encargado de seleccionar a las y los participantes y determinar quiénes son los
participantes acreedores al “primer, segundo y tercer lugar”. Sus decisiones
seran inapelables.
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